
5. A (petek), 3. 4. 2020 
 

Dobro počutje: 

- sprehod s starši v naravi 

- 10 počepov, počitek, še 9 počepov 

- 4 sklece, počitek, še 3 sklece 

- 10 visokih poskokov 

- 8 nizkih poskokov 

- pospravljanje sobe 

- pospravljanje sobe od brata/sestre 

- priprava zajtrka za starše 

- pomivanje posode 

- zlaganje posode v omaro 

 

Smeh in dobra volja: 

- telefonski pogovor z babico/dedkom  

- telefonski pogovor (ali preko druge aplikacije) s prijateljem 

- poslušanje najljubše skupine (glasbe) 

- ples in petje ob poslušanju 

- ples z mamo/očetom  

- družabne igre, karte, pantomima z družino 

 

Branje: 

- žival meseca v reviji Zmajček (papiga, žirafa, kameleon, noj, 

povodni konj, surikata) 

odpri povezavo: https://www.zmajcek.net/otroci/zival-

meseca/papiga-3/ 

 

Kviz: 

Odpri povezavo in reši zanimiv kviz z naslovom: KATERA DOMAČA 

ŽIVAL TI JE PISANA NA KOŽO? 

 odpri povezavo: https://www.pil.si/testi/#test6  
 

 

 

Prijeten vikend vam želim! 

 

Boštjan Hribar 

https://www.zmajcek.net/otroci/zival-meseca/papiga-3/
https://www.zmajcek.net/otroci/zival-meseca/papiga-3/
https://www.pil.si/testi/#test6


*SLOVENŠČINA 

 

 Rešitve:  
Nalog v DU (str. 13/18, 19, 20 in str. 14/21, 22, 23) 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

  



*ANGLEŠČINA 
 

REŠITVE: 

Pravilni vrstni red zgodbe Bad Apples. Preglej si in popravi. 

 Flash buys eight apples in the market for her friends.  

 They see that there are four good and four bad apples. 

 They go to the man in the market. 

 Misty sees that the man has a box with good and a box with bad apples.  

 The man gives them apples in the bag. 

 Super friends take the apples out of the bag and show them to people. 

 Thunder lifts the box with good apples and the box with bad apples. 

 Now everybody know that the man sells bad apples. 
 

Učbenik, str. 52, nal. 1: Za torto potrebujemo: milk, sugar, flour, butter, eggs, bananas 

 

     

 

V zadnjem času veliko govorimo in poslušamo o virusih, danes pa boste spoznavali malo drugačne 

mikroorganizme, ki se imenujejo bakterije.  

 

1. Odprite učbenika na strani 54 in si pri 1. nalogi oglejte 4 vrste bakterije. Poslušaj in preberi 

besedilo, ki pove, kaj in kakšne so bakterije. Pri tem besedilu bodo pomembna tri dejstva o 

bakterijah: 

1. Bacteria are living things. (Bakterije so živa bitja) 

2. They are very, very small. (So zelo, zelo majhne.) 

3. There are lots of different bacteria. (Obstaja veliko različnih bakterij.) 

 

V zvezek napiši naslov BACTERIA AND FOOD in pod naslov prepiši 

zgornje tri povedi. 

 

 

2. Z razliko od virusov, so nekatere bakterije lahko koristne za človeka, 

toda veliko je takih, ki niso, zato moramo paziti na higieno, da se ne okužimo z njimi. Še posebej 

je higiena pomembna v kuhinji. V učbeniku na strani 54, je pri 2. nalogi napisanih 6 priporočil 

o tem, kako lahko preprečimo okužbo v kuhinji.  

 
Ta priporočila sem zapisala spodaj in zraven napisala slovenski prevod, vi pa jih prepišite v 
zvezek: 
 
1. Clean the kitchen. (Očisti kuhinjo.) 

2. Keep different foods in different places before cooking. (Hrano shranjuj ločeno eno od 

druge preden jo uporabiš za kuhanje.) 

3. Cook meat so it's very hot. (Meso kuhaj na visoki temperaturi.) 

4. Wash fruit in vegetables. (Operi sadje in zelenjavo.) 

5. Wash and dry your hands before you cook. (Umij in obriši si roke preden začneš kuhati.) 

6. Keep food cold in the fridge. (Hrano shranjuj hladno v hladilniku.) 

 

 

 

 

 

 

 



      Besede, ki so še posebej pomembne iz 2. naloge, so: 

ill – bolan 

careful - previden 

clean – čistiti, čist 

keep – shranjevati 

wash – umivati, prati 

different – različen, drugačen 

cook - kuhati 

dry – obrisati, posušiti  

hot - vroč 

cold – hladen 

 

3. Slike pri nalogi 2. v učbeniku razporedi k ustreznemu priporočilu. V zvezku k povedi 

(priporočilu) zapiši ustrezno črko slike. 

 

4. POSKUS (NEOBVEZNO) : Na strani 55 v učbeniku je opisan postopek, kako lahko gojiš 

bakterije. Pol limone daš skupaj z mokrim robčkom v plastično vrečko. To postaviš na mesto, 

kjer je toplo in temno (npr. v predal, omaro). Čez nekaj dni odpri vrečko in boš videl/a, kaj se je 

zgodilo z limono. To, kar vidiš, so bakterije. Tega nikoli ne jej!! 

 

 

 
 

 

 

 

 

 


